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Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid

Calendario de Practicas

PRACTICAS 22 SEMESTRE
20 de enero -14 de mayo de 2020

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
SEMANA 1
20-24/1
27-31/1 AQUINO
SEMANA 3 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA G1
3-7/2 PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION G1 | PCT SEM2 G1
SEMANA 4 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA G2
10-14/2 PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION G2 | pcT SEM2 G2
SEMANA 5 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA G3
17-21/2 PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION G3 | PCT SEM2 G3
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA G4
SEMANA 6 =
28-28/2 INGENIERIA ALIMENTARIA G1
PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION G4 |
SEMANA 7 TECNOLOGIA ALIMENTOS ORIGEN VEGETAL G1
2-6/3 INGENIERIA ALIMENTARIA G2
SEMANA 8 TECNOLOGIA ALIMENTOS ORIGEN VEGETAL G2
09-13/3 INGENIERIA ALIMENTARIA G3
SEMANA 9
16-20/3
SEMANA 10 TECNOLOGIA ALIMENTOS ORIGEN VEGETAL G3
23-27/3 | | |
SEMANA 11 TECNOLOGIA ALIMENTOS ORIGEN VEGETAL G4
30-31/3-1.3/4 SEMANA SANTA

SEMANA SANTA
SEMANA 12
13-17/4

SEMANA 13 PCT SEM3 G2 | PCT SEM3 G3
20-24/4

SEMANA 14 PCT P5 G1 PCT P5 G2 PCT P5 G3 PCT P5 G4

PCT SEM3 G1

SEMANA SANTA

) AY(O
27-30/4-01/05
SEMANA 15
04-08/5
SEMANA 16
11-15/5 SAN ISIDRO

(Los horarios y fechas son orientativos)
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